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Bulgur Yapymy

Bulgur olacak buddayyn ilk 6nce harici maddeler ayyklanyr. Yyice yykadyktan sonra bilyiikce ledene konulur. Bolca su ilave edile
ocakta iyice pipirilir. Bu esnada damlar stparultr hazyrlanyr. Pipirilmip olan bulgur dama incecik pekilde serilir. Kuruyuncaya kad
bekletilir. Kuru bulgur iki pekilde dévilir. Birincisinde, &ldquo;soku&rdquo; denilen kabyn icerisine bulgur dokdlir, iki tarafyndan
tokmaklarla kepedi ¢ykyncaya kadar dovulir. Tekrardan serilerek kurutulur. Kurutulan bulgur savrulmak sureti ile kepedinden
ayryptyrylyr. Dedirmende 6dutiilerek bulgur haline sokulur. Kiiplere konulur, kayyt olarak bekletilir. Ykinci dodutiiliip pekli &ldquo
dink&rdquo; denilen tapa sirtlerek yapylanydyr. Ortasy cukur olan tap Uzerine dedirmen tapy gibi bir tap konulur. Atlar bu tapy d
tap arasynda kalan bulgurun kepedi ¢ykar.
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