
Etlik

 Sonbaharda kesilen inek, dana veya koyuna etlik adý verilir. Kesilen et kýþýn kullanýlmak üzere çeþitli þekillerde saklanýr.
- Kemik kýsýmlarý tek tek bir ipe dizilir ve kurutulur. Kýþýn yemeklerde kullanýlýr,
- Kýyma çekilerek, yað ile kavrulur. Kýþa hazýr edilir.
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